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，情
突
然
変
異
を
利
用
し
た
品
種
改
良

自
然
界
で
の
ゲ
ノ
ム
変
化

e
"]
□
□

2

虐
0
用
食
品
と
は

細
胞
に
は 、
D
N
A
と
い
う
遺
伝
物
質

が
含
ま
れ
て
い
ま
す。
D
N
A
は 、
4
種

類
の
塩
基
が
連
な
っ
た
ら
せ
ん
構
造

に
な
っ
て
い
ま
す。
こ
の
塩
基
の
並
び

方
に
よ
り
生
物
の
形
や
性
質
の
違
い

が
決
ま
り
ま
す。
ゲ
ノ
ム
と
は 、
D
N
A

全
体
を
指
し
ま
す。

自
然
界
で
は 、
放
射
線
な
ど
に
よ
り
D
N
A
が
切
断
さ
れ
る

こ
と
が
あ
り
ま
す。
生
物
は
修
復
機
能
を
持
っ
て
い
ま
す
が

、

正
し
く
修
復
さ
れ
ず
に

、

塩
基
の
欠
損
や
置
換
え
と
い
っ
た
突

然
変
異
が
起
こ
る
こ
と
が
あ
り
ま
す。

農
作
物
は

、

自
然
発
生
ま
た
は
人
為
的
（
薬
剤
や
放
射
線

利
用）
に
誘
発
し
た
突
然
変
異
を
利
用
し 、
そ
れ
ら
を
か
け
合

わ
せ
る
こ
と
で
品
種
改
良
が
す
す
め
ら
れ
て
き
ま
し
た。

食改全
湛が研話」

第66回

組合員サ ー ピスセンタ ー に
お寄せいただいたお問い合わせの中から 、

よくあるお声をご紹介します。 II 麟

A
 従

来
の
品
種
改
良
で
は 、
多
く
の
意
図
し
な
い
変
異
（
オ
フ

タ
ー

ゲ
ッ
ト）

が
起
こ
り
ま
す
が 、
都
合
の
悪
い
性
質
は
育
種

過
程
（
交
配・
選
抜）
で
除
か
れ 、
優
れ
た
性
質
を
持
つ
品
種
と

な
り
ま
す。

ゲ
ノ
ム
編
集
技
術
で
も 、
育
種
過
程
を
経
る
こ
と
で、
オ
フ

タ
ー

ゲ
ッ
ト

を
取
り
除
く
こ
と
が
可
能
で
す。

ゲ
ノ
ム
編
集
技
術
は
、

狙
っ
た
遺
伝
子
を
効
率
よ

く
変
え
る
こ
と
の
で
き
る

技
術
で
す 。

ゲ
ノ
ム
編
集
技
術
は

、

酵

素
を
使
い 、
遺
伝
子
の
D
N
A

配
列
を
目
印
に
し
て
結
合

し 、
そ
こ
で
切
断
し 、

新
た
な

性
質
を
持
た
せ
る
こ
と
が
で

き
ま
す。

2
0
1
2
年
に

、

C
R
ー

S
P
R
/
c
a
s
9
（
ク
リ
ス

パ
ー・

キ
ャ
ス
ナ
イ
ン）
と
い
う
簡
便
で
精
度
が
高
い
手
法
が
開

発
さ
れ 、
様
々
な
分
野
で
応
用
さ
れ
て
い
ま
す。

こ
の
技
術
を

用

い
て
得
ら
れ
た

食

品
が
ゲ
ノ
ム
編
集
技
術

応

用

食

品
で
す。

I1)ll llll:'!,
を

l l l探lll ，ll
lll

翁吼｀
(2)一致する配列と↓

結合して切断

Ill 

,
2
0
2
0
年
2
月
8
日（
土）
10
時
1

12
時

＇
生
協
ホ
ー

ル
（
堺
東）

専
門
家
を
お
招
き
し 、
意
見
交
換
し
ま
す 。

詳
細
は
ア
ピ
H
12
月
号
で
ご
案
内
し
ま
す 。

学
習
会

「
ゲ
ノ
ム
編
集
技
術
応
用

食

品
っ
て
何
？J

ゲ
ノ
ム
と
は
「
遺
伝
情
報
す
べ
て」
と
い
う
意
味
で
す。

＾ 
曹�

育
種
過
程
で
の
ふ
る
い

·→ 

冷蔵はそのまま

食

べられるというメリットが
あります。冷凍のおせちは解凍に時間を要
しますが、ご家庭で冷凍保管すること に
よって、1月1日に必ず

食

べなくてもいいという
面もあります。また、冷凍でのみ製造して
いるメーカーもあります。

遺伝子組換え

食

品とのちがい

,
 __

 

ゲノム編集技術
応用食品

遺伝子組換え食品

方法

従来育種と 1 

比較して

その作物自身の遠伝子の
狙った場所を変える

-f· 

従来育種でできたものと
同等

他の生物の遠伝子を
利用する

従来育種でできなかったものを
作ることができる

最終製品に
外来遺伝子を 残さない 残す

※ゲノム編集技術でできる作物は 、 時間さえかければ従来の品種改良でも
できるものです。

〈
4

回
連
続
企
画〉

ゲ

ノ

ム

編

集

技

術

応

用

食

品

と

食

の

未

来

を

考

え

る

·
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•
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お正月準備特集（宅配）

日
A

＂

＂
A
 

A
 

注文したクリスマス•お正月予約商品はいつ振替になりますか？

12月25日までにお届けの商品は1月6日（月）の振替となります。
※12月23日 、 24日にお届けするクリスマスケーキのみ、2月 6日（木）振替

12月26日以降にお届けのおせち等は2月6日（木）の振替となります。
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おせちに冷蔵•冷凍がありますが、それぞれ
の特徴や違いを教えてください。

冷凍のお刺身を解凍したら、どのくらい日持
ちしますか？

ヽ
お
。

脂
に
と

こ
す
t

の
め
こ

ヽ／
ま

中
し
ど
早
vだ

甲
芯
が
To

ぐ
町
中
は
り
Vi

す

、
の
が

め

知
屯
紅
凶

昇

凍
く
場
多
召
お

解
だ
の
が
お
を

"'1］：古、芸雷9
北海道産は漁獲量が少ないため、卵のサイズ
に若干大きさの違いがある場合があります。
カナダ産・アメリカ産は、卵のサイズがそろって
います。また、北海道産は色目が少し黒っぼく
なります。

n】
A

n1
A
 

n】
A

冷凍おせちは どのように解凍すればいいで
すか？

サイズ にもよりますが、冷蔵庫等5~10
°

c

以下で約24時間程度解凍してください。

おせちに祝い箸はついていますか？

カタログに「祝箸付」と記載がある場合、つい
ています。 ↓ ·------· 
一m t ▲I •四召包卑出

京・料＃ わらびの里
和洋おせち二段重 :15,000 1>; 

直薬」 40品 、！漫•り社・辺・か1こ：：と認盆

冷凍のカニは、解凍して調理するの？
そのまま調理するのでしょうか？

表面の氷を洗い流していただ
くだけで調理できます。時間
が た つ と 黒変しますので、
お召し上がりになる直前に
流水にさら すことをおすす
めします。

迎春予約商品のみ利

用

する
ことが可能です。お正月準備
号のご予約は11 月29日（金）
までです。組合員サー ビスセ
ンターまでご連絡ください。

約予春迎
？

〇

十“

す
す

ま
ま

い
き

で
でま

ん
i

休

ユる

を

用

す
利

文
の

注
配

み
宅
の

在

品

現
商n1
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