
★価格はすべて、税込みです。 日

お弁当(大)ｺｰｽ

[640円]

評価 評価 評価 評価

ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

エ 491 kcal た 15.1 g 脂 12.1 g エ 268 kcal た 10.5 g 脂 17.1 g エ 249 kcal た 14.0 g 脂 10.9 g エ 305 kcal た 8.8 g 脂 20.9 g 278 kcal 19.0 g 1.6 g 274 kcal 20.2 g 2.5 g

炭 78.5 g 塩 2.3 g 炭 16.6 g 塩 2.0 g 炭 26.8 g 塩 1.6 g 炭 21.0 g 塩 1.6 g 247 kcal 2.3 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

エ 464 kcal た 21.4 g 脂 9.8 g エ 211 kcal た 8.4 g 脂 8.6 g エ 255 kcal た 10.5 g 脂 12.6 g エ 286 kcal た 10.6 g 脂 19.7 g ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

炭 68.4 g 塩 1.8 g 炭 25.4 g 塩 1.8 g 炭 25.6 g 塩 2.1 g 炭 16.6 g 塩 1.6 g 224 kcal 2.0 g

359 kcal 18.2 g 2.4 g 350 kcal 21.8 g 3.0 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

エ 453 kcal た 13.8 g 脂 17.4 g エ 227 kcal た 14.8 g 脂 13.2 g エ 264 kcal た 13.7 g 脂 16.2 g エ 231 kcal た 17.8 g 脂 10.8 g

炭 60.5 g 塩 3.3 g 炭 10.9 g 塩 1.9 g 炭 16.1 g 塩 1.3 g 炭 15.5 g 塩 1.9 g 196 kcal 1.4 g ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ 113 kcal 8.4 g 1.4 g 217 kcal 10.0 g 1.3 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

エ 462 kcal た 21.3 g 脂 11.8 g エ 235 kcal た 12.0 g 脂 10.7 g エ 186 kcal た 5.4 g 脂 11.5 g エ 289 kcal た 16.3 g 脂 16.1 g

炭 66.9 g 塩 1.0 g 炭 21.5 g 塩 2.4 g 炭 15.8 g 塩 1.6 g 炭 20.2 g 塩 2.5 g 238 kcal 1.7 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ

295 kcal 20.0 g 2.9 g 322 kcal 19.0 g 2.7 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

エ 546 kcal た 16.3 g 脂 16.0 g エ 228 kcal た 9.4 g 脂 13.0 g エ 278 kcal た 16.9 g 脂 16.4 g エ 253 kcal た 10.2 g 脂 14.1 g

炭 83.0 g 塩 1.5 g 炭 18.1 g 塩 2.0 g 炭 14.7 g 塩 2.9 g 炭 20.8 g 塩 1.8 g 254 kcal 1.7 g

週平均 エ 483 kcal 塩 2.0 g エ 234 kcal 塩 2.0 g エ 247 kcal 塩 1.9 g エ 273 kcal 塩 1.9 g 232 kcal 1.8 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

251 kcal 9.9 g 1.8 g 236 kcal 15.0 g 1.3 g

小麦,卵,乳成分

小麦,卵,乳成分

サイドメニュー

①サラダ[140円][返却不要]

②ランチ[430円][返却不要]

①ミックスサラダ(マカロニ)

①ミックスサラダ(ハム)

①ミックスサラダ(ツナ)

①ミックスサラダ(ポテト)

①ミックスサラダ(蒸し鶏)

②ランチ：れんこん鶏つくね/ツナ
ポテトサラダ/ピーマンしりしり

②ランチ：牛のオイスターソース
炒め/切干大根とひじきのナムル
/ベーコンと白菜のクリーム煮

②ランチ：キタノメヌケの唐揚げ
タルタルソースがけ/キャベツの
しそ和え/豆腐のみぞれあんか
け

②ランチ：ソーセージオーロラソース
添え/冷製トマトとツナのパスタ/か
まぼこと小松菜の煮浸し

②ランチ：厚焼たまごのそぼろあ
んかけ/人参と蓮根の胡麻マヨ
ネーズ/枝豆とひじきの煮物

小麦,卵,乳成分

卵,乳成分

小麦,卵,乳成分

卵,乳成分

小麦,卵,乳成分

小麦,卵,乳成分

小麦,卵,乳成分

豚ヒレかつの玉子とじ風 たらの磯天和風あん

冬瓜の土佐煮/高野豆腐と野菜の
煮物/ピーマンの味噌炒め/フライド
ポテト

白菜の煮びたし/ほうれん草のおひ
たし/さつまいもと昆布の煮物

た 塩

小麦・乳成分・卵 小麦・乳成分・えび

栄養値
ｴ た 塩

冷凍おかず　　E   1,180円 [1食当590円]
少量なので低価格。柔らかく調理しています。

栄養値
ｴ

小麦・乳成分・卵 小麦・乳成分・卵

栄養値 栄養値

小麦・卵 小麦・卵

栄養値

塩きんぴらの小エビあん/白菜
のコクうまクリームシチュー

白菜と椎茸のお浸し/ビーフンと
チンゲン菜の彩り和え

菜の花とあさりの辛子和え/中
華春雨

ブロッコリーと油揚げの煮浸し/
蒸し鶏と豆もやしとナムル

た 塩ｴ た 塩
栄養値

ｴ

ｴ た 塩

小麦・乳成分・えび 小麦・乳成分・卵

冷凍おかず　C   1,180円 [1食当590円]
30種類の豊富なﾒﾆｭｰ。1食平均塩分1.5g。

小麦,卵,乳成分 小麦・卵 小麦・卵・乳成分・カニ 卵・乳成分・小麦

山椒香るたっぷり豚肉の麻
婆あんかけ

シーフードカレー

タラモサラダ 玉ねぎの塩麹和え じゃがいものサラダ 玉子焼

酢鶏 豚肉のオムそば風 玉子焼あっさりカニカマあんかけ サーモンフライ（ソース付）

コーン入りさつまあげの煮物 野菜のゆず風味煮 小松菜とあげの煮物 チンゲン菜のバター醤油炒め

ご飯

エリンギともやしのバター醤油風味炒め 大豆のトマト煮 ひじきとミンチの炒め物 大根と海藻の香味サラダ

人参とツナの金平 きんぴらごぼう 白菜とえのきの煮物 キャベツとチーズのサラダ

青椒肉絲 たっぷり野菜の鯵(ｱｼﾞ)南蛮

ご飯

魚肉ソーセージの炒め物

春雨の酢の物 ミートボール キャロットラペ にらと玉子の炒め物

栄養値
ｴ た 塩

小麦,卵,乳成分 小麦・卵・乳成分 小麦・卵・乳成分・エビ 卵・乳成分・小麦・えび

栄養値
アジの塩麹焼き イワシの生姜煮 ナスと豚肉のカレー 鶏肉の生姜焼き
肉団子と冬瓜の煮物 手作りポテトサラダ 大根の塩煮

冷凍おかず　D   1,520円 [1食当760円]
(1食当)　たんぱく質18.0g以上／食物繊維6.6g以上

ミックス野菜のごま和え

おにぎり（梅おかかご飯・だしご飯）

炊き合わせ【高野豆腐・わかめ】 ほうれん草の玉子炒め ハムカツ

小松菜と玉ねぎのポン酢和え ちくわのマヨ和え（青さ） せんまい漬 けんちん煮

炊き合わせ（がんも・人参）

牛とキャベツのみぞれ煮 鶏のレモンソース サワラの味噌マヨ焼 あじの塩焼き
玉子の中華炒め

小麦・卵・乳成分 卵・小麦

ごぼうの甘辛炒め こんにゃくのみそ炒め 切干大根煮 もやしときゅうりの中華和え

小麦・乳成分・卵・えび 小麦・乳成分・卵・えび

明太マカロニサラダ うぐいす豆 さつまいものさっぱりサラダ ポテトのオーロラソース和え

栄養値
ｴ た 塩

冷凍おかず　B   1,340円 [1食当670円]

「魚系」と「肉系」のWﾒｲﾝ。ﾒﾆｭｰは副菜も含め6品。

ご飯

ひじきの佃煮 かぼちゃの和え物 玉葱とピーマンのマリネ

たらの野菜あんかけ・豚肉
の生姜焼き

カレイの香味焼き・鶏肉の甘
酢あんかけ

糸こんにゃくと竹輪の甘辛煮/フ
ライドポテト/ほうれん草の白和
え/いんげんのおひたし

ほうれん草の白和え/若竹煮/
れんこんの甘辛煮/梅しそめん

鶏唐揚げの葱甘酢がけ 鮭（サケ）の豆乳チゲ

栄養値
ｴ た 塩

海老のチリソース/春雨サラダ/
きくらげの炒め物

中華揚げ出し豆腐/枝豆ポテト
サラダ/小松菜とえのきのナム
ル

小麦,卵,乳成分

栄養ﾊﾞﾗﾝｽの取れた４品のおかず。1食当塩分2.5g以下。

とんかつ 牛丼風煮物 煮サバ 天ぷら（エビ、蓮根、かき揚げ）

はもしんじょう 白菜とあげの玉子とじ 焼売・ビーフン 根菜と豚肉のしぐれ煮

 [返却不要容器]

お届け日

28

お弁当ｺｰｽ [610円] おかず(小)ｺｰｽ [550円] やわらかｺｰｽ [600円] ｶﾛﾘｰｻﾎﾟｰﾄｺｰｽ [600円] 冷凍おかず　A   1,300円 [1食当650円]

土日や昼食など、お好きな時にお召し上がれます。

冷凍おかず　２食セット
【毎週、金曜日にお届け】

小麦,卵,乳成分 小麦・卵 小麦・卵・乳成分 卵・乳成分・小麦

献立名 献立名 献立名 献立名

大根の甘酢漬け せんまい漬 黒豆 さつま揚げと小松菜の煮物

ミートスパゲティ

キタノメヌケの味噌だれがけ ガーリックシュリンプ チキンスナック（ソース） 牛焼肉
鶏と夏野菜のトマトソースがけ 切干大根の三色酢の物 豆腐の梅あんかけ 絹ごし揚げ煮

ご飯

白菜と椎茸の旨煮 じゃがいものトマトソース煮

7/

16

7/

17

7/ 17

7/

13

7/

14

7/

15

小麦,卵,乳成分 小麦・卵 小麦・卵・乳成分 小麦・えび

小麦,卵,乳成分 小麦・卵・乳成分・エビ・カニ

お
弁
当(

大)

コ
ー
ス
は
、
ご
は
ん
の
量
が
2
0
0
g
と
な
り
ま
す
。

[

お
弁
当
コ
ー
ス
の
ご
は
ん
の
量
は
1
5
0
g
で
す]

献
立
は
、
お
弁
当
コ
ー
ス
と
同
じ
で
す
。

[

お
か
ず
の
量
も
同
じ
で
す
。]

※
お
弁
当(

大)

コ
ー
ス
の
評
価
は
、
お
弁
当
コ
ー
ス
欄
に
ご
記
入
く
だ
さ
い
。

ごはん50g分

の栄養成分

ｴﾈﾙｷﾞｰ 84kcal

たんぱく質 1.3g

脂質 0.2g

炭水化物 18.6g

エ た
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脂

塩

エ た 塩 エ た 塩
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塩
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塩
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塩
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エ た 塩 エ た 塩

月～土/9:00～18:00

エ 塩

エ 塩

エ 塩

エ 塩

エ 塩

エ 塩



評価 評価 評価 評価

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ 

エ 409 kcal た 11.1 g 25.4 g エ 391 kcal た 14.3 g 27.2 g エ 322 kcal た 23.2 g 15.0 g エ 507 kcal た 13.4 g 28.9 g

炭 33.5 g 塩 3.1 g 炭 22.3 g 塩 1.5 g 炭 24.8 g 塩 2.5 g 炭 41.3 g 塩 3.1 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ 

エ 426 kcal た 19.1 g 22.1 g エ 420 kcal た 12.9 g 25.7 g エ 298 kcal た 13.1 g 18.1 g エ 477 kcal た 13.0 g 29.1 g

炭 35.9 g 塩 3.1 g 炭 34.4 g 塩 3.0 g 炭 21.6 g 塩 3.3 g 炭 35.0 g 塩 3.7 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ 

エ 413 kcal た 14.5 g 22.6 g エ 360 kcal た 12.1 g 22.0 g エ 413 kcal た 16.9 g 24.4 g エ 513 kcal た 18.5 g 31.7 g

炭 33.2 g 塩 3.2 g 炭 28.5 g 塩 2.0 g 炭 31.9 g 塩 3.9 g 炭 35.5 g 塩 3.0 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ 

エ 425 kcal た 16.7 g 27.5 g エ 443 kcal た 19.0 g 28.0 g エ 572 kcal た 23.6 g 36.8 g エ 499 kcal た 12.6 g 30.3 g

炭 25.5 g 塩 3.1 g 炭 28.5 g 塩 1.7 g 炭 33.6 g 塩 3.5 g 炭 37.9 g 塩 2.5 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ 

エ 453 kcal た 14.8 g 25.9 g エ 497 kcal た 20.1 g 35.3 g エ 361 kcal た 18.0 g 14.9 g エ 472 kcal た 13.6 g 34.5 g

炭 39.3 g 塩 3.7 g 炭 24.6 g 塩 1.9 g 炭 40.2 g 塩 3.2 g 炭 30.2 g 塩 4.1 g

週平均 425 kcal 3.3 g 422 kcal 2.0 g 393 kcal 3.3 g 494 kcal 3.3 g

小麦,卵,乳成分 卵・乳成分・小麦・えび・かに 小麦・卵・乳成分・カニ 小麦,卵,乳成分

ひじきの白和え いんげんの卯の花和え

カリフラワーの和風マリネ
五目豆煮

ヒレカツ さばの甘酢あんかけ カレイの煮つけ ちゃんぽん風炒め（アサリ） 【やわらか】玉子焼あっさりカニカマあ
んかけは、出汁を効かせた和風ベー
スの味付けです。【ｶﾛﾘｰｻﾎﾟｰﾄ】添付
のソースをかけてお召し上がりくださ
い。【食べごたえ】脂の乗ったさばを油
で揚げ、野菜入りの甘酢あんをかけま
した。【あじわい】切干大根の三色酢の
物は、切干大根やきゅうりのシャキ
シャキとした食感をお楽しみいただけ
る一品です。【いろどり】ちゃんぽん風
炒め（アサリ）は、長崎名物をイメージ
して作りました。

もやしと玉子のアサリあんかけ 肉詰めいなり煮 牛肉コロッケ 梅風味ささみフライ

パンプキンサラダ きのこのバターソテー わかめの和え物
もずくときゅうりの酢の物 れんこんと小松菜のしそふりかけ和え

ひじきとベーコンの炒め物 ブロッコリーとかにかまのスープ煮 切干大根の三色酢の物 白菜と鶏ひき肉の塩だれ炒め
切干大根煮 キャベツとわかめのチョレギサラダ

さつまいもサラダ

小麦,卵,乳成分 卵・乳成分・小麦 小麦・卵

【お弁当】アジの塩麴焼きは、塩麴に
漬け込み焼き上げました。【おかず小】
イワシの生姜煮は、小骨が残っている
可能性がありますので、注意してお召
し上がり下さい。【おかず】白身魚（メル
ルーサ）のみそ風味焼きは、ごはんが
すすむ味付けです。【食べごたえ】鶏
肉、厚揚げ、野菜を盛り合わせまし
た。すき焼き風の甘めの味付けがご飯
に良く合います。【いろどり】牛ときのこ
のバター風味ポン酢炒めは、ポン酢の
バターの風味が相性抜群です。

まぜそば風 黒はんぺんフライ アサリと大根の生姜煮 鮭フレークのみそ炒め
キャベツとあげの味噌マヨネーズ炒め いんげんとベーコンの炒め物 高菜の玉子とじ 炊き合わせ（高野豆腐・椎茸）
炊き合わせ（椎茸・ふき）

マカロニのトマトソース和え

おろしえのき茸 ブロッコリーのカニカマあんかけ

白身魚（メルルーサ）のみそ風味焼き 鶏すき煮 チキン南蛮 牛ときのこのバター風味ポン酢炒め

かぼちゃサラダ 人参のさっぱり和え 大根とツナの炒め物
マーマレードの人参和え 玉ねぎとちくわの青じそ炒め 明太たまごサラダ

ほうれん草と人参のごま和え

きゅうりとキャベツの酢の物 チンゲン菜とハムの炒め物 ナスのおろしポン酢がけ
もやしと木耳の中華和え 里芋のキムチたれ

じゃがいものゆずマヨサラダ ピーマンとぶなしめじの甘辛みそ炒め

夏野菜カレー チンジャオロース 八宝菜 キタノメヌケの煮付け

キャベツの梅マヨネーズ和え

【お弁当】牛とキャベツのみぞれ煮は、
おすすめメニューです。【おかず小】グ
リルした鶏肉を塩レモンだれで和えま
した。【ｶﾛﾘｰｻﾎﾟｰﾄ】シンプルな味付け
のあじの塩焼きです。【おかず】夏野菜
カレーは季節限定メニューです。【食べ
ごたえ】中華料理の定番、チンジャオ
ロースです。【あじわい】鶏団子に、黒
酢を使用した野菜入りのあんをかけて
います。あんによく絡めてお召し上が
り下さい。【いろどり】キタノメヌケの煮
付けはおすすめメニューです。

豆腐とカニカマの玉子とじ とうもろこしの香ばし揚げ 鶏団子の甘酢あんかけ コロッケ

エリンギと玉ねぎの甘辛炒め

【おかず小】ガーリックシュリンプは、新
メニューです。エビの唐揚げにニンニ
クをきかせたパンチのあるソースをか
けました。付け合わせのポテトとも相
性抜群です。【やわらか】油を使用せ
ず調理した軽い仕上がりのチキンス
ナックは新メニューです。添付のとん
かつソースをかけてお召し上がり下さ
い。【ｶﾛﾘｰｻﾎﾟｰﾄ】牛肉、玉葱、人参を
焼肉のたれで味付けした、牛焼肉で
す。【おかず】揚げたカレイに甘酢あん
をかけています。

鶏ミンチの豆乳味噌炒め ツナマヨフライ エビとブロッコリーのサラダ 白身魚ハンバーグのおろしポン酢がけ

白菜と竹輪のおかか和え れんこん金平 白菜とあげの煮物 もやしとツナの中華煮

きんぴらごぼう ほうれん草とひき肉の和え物 春雨とミンチのカレー炒め チャプチェ
さつまいもサラダ くわいと海藻のサラダ

白菜の酢の物

大根の赤しそふりかけ和え がんもとこんにゃくの煮物
わかめとカニカマ和え 蓮根とこんにゃくの甘辛炒め しゅうまいのチリソース
蒸し鶏といんげんのマスタード和え

カレイの甘酢あんかけ ポークカレー 焼豚・煮玉子 豚塩焼肉

もやしときゅうりの中華和え

黒豆 コーンポテトサラダ

ごぼうとちくわのおかか煮

小麦,卵,乳成分

ハンバーグ　レモンソース 天ぷら（エビ、蓮根、かき揚げ） シイラのバジル焼（バジルマヨソースがけ） エビのマヨネーズソース添え

小松菜と人参の煮浸し
わかめと玉葱の和え物

きんぴられんこん お麩と白菜の煮物 切干大根とひじきの煮物
きゅうりとハムの中華サラダ ズッキーニとカニカマの酢の物

卵・乳成分・小麦 小麦・卵・乳成分・エビ 小麦,卵,乳成分

【お弁当】とんかつは、別添のソースを
かけてお召し上がりください。【ｶﾛﾘｰｻ
ﾎﾟｰﾄ】添付の天つゆをかけてお召し上
がりください。【おかず】ハンバーグ　レ
モンソースは季節限定メニューです。
【食べごたえ】添付の天つゆをかけて
お召し上がりください。【あじわい】バン
バンジー風和え物は、胡麻の風味が
しっかりと香る夏でもさっぱり食べられ
る冷製の和え物です。【いろどり】エビ
のマヨネーズソース添えは、エビ天に
ソースを絡めてお召し上がりください。

サーモンマヨネーズフライ 豚肉のケチャップ炒め バンバンジー風和え物 ウインナーと玉子の中華炒め

おかずｺｰｽ [650円]
食べごたえ4品ｺｰｽ [720円]

[返却不要容器]
あじわいｺｰｽ [740円] いろどり8品ｺｰｽ [750円]

ちょっとひとこと

献立名 献立名 献立名 献立名

小松菜の卯の花和え チンゲン菜と昆布の煮物 ナポリタン まぜそば風
冬瓜のそぼろあんかけ 枝豆と竹輪の山椒マヨ和え 黒豆
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17

えび,かに,小麦,卵,乳成分
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13

7/

14

7/

15

7/

16

卵・小麦・えび 小麦・卵・乳成分 えび,かに,小麦,卵,乳成分

えび,かに,小麦,卵,乳成分 卵・乳成分・小麦 小麦・卵・乳成分・エビ えび,かに,小麦,卵,乳成分

えび,かに,小麦,卵,乳成分
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①レンジする際、フタをとり、ラップせず

に温めてください。

②「500w・2分前後」が目安です。ワット

数により調整ください。冷たい部分があ

る場合、10秒ずつ追加加熱してください。

カロリーサポート・・500W・1分

食べごたえ４品・・・500W・1分30秒

ランチ・・・・・・・500W・40～50秒

③肉類・魚介類、卵などの食材は、レンジ

の加熱時間により、破裂する場合があり

ますので、ご注意ください。

④食材の破裂などでレンジ内が汚れるのを

防ぐため、フタをしたままでもレンジで

きます。その際、30秒ほど長めにレンジ

してください。

⑤色のついたカップ(白カップ以外)に入っ

た酢の物・サラダなどは、取り出しレン

ジしてください。(お好みでレンジして

も召し上がれます)

⑥白カップに入った料理は、そのままレン

ジしてください。

⑦小袋の調味料は、取り出してレンジして

ください。

⑧肉や魚の骨にご注意ください。

⑨お食事後の容器は、簡単に水洗いしてご

返却ください。タワシなどでこすらない

でください。

⑩「返却不要」の容器は回収しておりませ

んので、各市町村の区分に従い、廃棄を

お願いします。

★商品(サラダ・ランチを含む)をお届け時

に、前回の商品が残っていた場合、食品

衛生上の観点から回収をさせて頂きます。


