
★価格はすべて、税込みです。 日

お弁当(大)ｺｰｽ

[640円]

評価 評価 評価 評価

ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

エ 446 kcal た 11.0 g 脂 8.0 g エ 164 kcal た 11.3 g 脂 7.9 g エ 247 kcal た 10.6 g 脂 12.9 g エ 310 kcal た 10.5 g 脂 19.3 g 241 kcal 1.5 g 276 kcal 19.7 g 1.9 g 271 kcal 19.9 g 2.3 g

炭 80.7 g 塩 2.1 g 炭 11.8 g 塩 1.1 g 炭 22.0 g 塩 2.1 g 炭 23.4 g 塩 1.5 g 4.0 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

エ 443 kcal た 15.4 g 脂 9.1 g エ 248 kcal た 12.5 g 脂 14.5 g エ 232 kcal た 13.1 g 脂 11.8 g エ 242 kcal た 9.7 g 脂 15.1 g 275 kcal 1.7 g ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

炭 73.4 g 塩 2.1 g 炭 15.9 g 塩 2.2 g 炭 18.0 g 塩 1.6 g 炭 16.6 g 塩 1.8 g 13.5 g

364 kcal 19.7 g 2.6 g 420 kcal 22.3 g 2.0 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

エ 470 kcal た 18.5 g 脂 11.9 g エ 148 kcal た 4.0 g 脂 6.7 g エ 206 kcal た 10.7 g 脂 9.7 g エ 235 kcal た 8.5 g 脂 12.7 g 300 kcal 1.8 g

炭 69.7 g 塩 2.5 g 炭 18.0 g 塩 1.9 g 炭 18.2 g 塩 2.0 g 炭 21.0 g 塩 1.7 g 8.5 g ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ 181 kcal 10.3 g 1.8 g 149 kcal 9.9 g 1.5 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

エ 512 kcal た 20.1 g 脂 18.0 g エ 277 kcal た 16.5 g 脂 16.6 g エ 266 kcal た 13.2 g 脂 13.1 g エ 321 kcal た 13.6 g 脂 19.6 g 202 kcal 1.3 g

炭 65.7 g 塩 1.2 g 炭 13.2 g 塩 2.6 g 炭 23.3 g 塩 1.8 g 炭 22.3 g 塩 2.1 g 11.8 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

ｱﾚﾙｹﾞﾝ

322 kcal 23.4 g 2.8 g 300 kcal 22.3 g 2.5 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

エ 493 kcal た 20.8 g 脂 10.1 g エ 264 kcal た 7.5 g 脂 13.3 g エ 206 kcal た 10.5 g 脂 12.5 g エ 267 kcal た 9.2 g 脂 17.9 g 209 kcal 1.2 g

炭 77.0 g 塩 1.9 g 炭 29.3 g 塩 1.9 g 炭 11.9 g 塩 1.4 g 炭 17.1 g 塩 1.6 g 5.8 g

週平均 エ 473 kcal 塩 2.0 g エ 220 kcal 塩 1.9 g エ 231 kcal 塩 1.8 g エ 275 kcal 塩 1.7 g 245 kcal 1.5 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ

219 kcal 14.4 g 1.6 g 243 kcal 15.3 g 1.9 g
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えび,小麦,卵,乳成分 小麦・卵 小麦・卵・乳成分・カニ 小麦・えび

えび,かに,小麦,卵,乳成分 小麦・卵・乳成分

小麦,卵,乳成分 小麦・卵 小麦・卵・エビ 卵・小麦

献立名 献立名 献立名 献立名

もやしとわかめの酢の物 わかめと人参のさっぱり和え さつまいもの胡麻みそ和え 糸昆布の子和え

洋風おから

とんかつ 豚肉のおろしポン酢がけ 白身魚（ホキ）の照り焼 チキンカツ（ソース付）
アサリとチンゲン菜の炒め物 手作りポテトサラダ マカロニサラダ 高野豆腐の煮物

ご飯

のり塩ポテト ちくわの味噌きんぴら

お届け日

37

お弁当ｺｰｽ [610円] おかず(小)ｺｰｽ [550円] やわらかｺｰｽ [600円] ｶﾛﾘｰｻﾎﾟｰﾄｺｰｽ [600円] 冷凍おかず　A   1,300円 [1食当650円]

土日や昼食など、お好きな時にお召し上がれます。

冷凍おかず　２食セット
【毎週、金曜日にお届け】

栄養ﾊﾞﾗﾝｽの取れた４品のおかず。1食当塩分2.5g以下。

天ぷら（エビ・カニカマ・オクラ・サツマイモ） サケの塩焼 タコライス風 天ぷら（エビ、かぼちゃ、なす、蓮根）

煮野菜のそぼろあんかけ 白菜とあげの玉子とじ 大根のゆずあんかけ 豚肉とキャベツの甘味噌炒め

 [返却不要容器]

こんにゃくとちくわの炒め物 玉ねぎとひじきの炒め物 春雨サラダ（しそ風味）

カレイの山菜あん・豚焼肉
あじと彩り野菜のエスカベッ
シュ風・鶏肉のはちみつ味
噌漬け

がんもと椎茸の煮物/小松菜の
おひたし/れんこんと竹輪のきん
ぴら/春雨の中華和え

もちふの和風あんかけ/ほうれ
ん草と筍の煮びたし/青のりポテ
ト/彩り玉子炒め

和風だしのポークカレー
鱈（タラ）の葱味噌マヨソース
焼き

栄養値
ｴ た 塩

さつまいものレモン煮/鶏肉の山
椒焼き/ほうれん草の磯香和え

豚肉の玉ねぎのおろしだれ/
キャベツとかまぼこの和え物/凍
豆腐の甘辛煮

小麦,卵,乳成分

切干大根とひじきの煮物 チンゲン菜と切干大根の煮物 白菜とえのきの煮物 魚肉ソーセージのサラダ

小麦 小麦・乳成分・卵

ズッキーニとハムの中華和え 昆布豆 大根なます にらと玉子の炒め物

栄養値
ｴ た 塩

冷凍おかず　B   1,340円 [1食当670円]

「魚系」と「肉系」のWﾒｲﾝ。ﾒﾆｭｰは副菜も含め6品。

ご飯

白身魚（メルルーサ）のみりん風味焼き ちゃんぽん(アサリ) 牛丼風煮物 ロールキャベツのコンソメ煮

ソーセージ（トマトソース）

小麦・卵・乳成分・エビ 卵・乳成分・小麦・えび

かぼちゃとレーズンのサラダ

おにぎり（赤飯）

ナスの揚げ浸し 小松菜とあげの玉子とじ あさりと野菜の韓国風炒め

人参マーマレード和え 大根の赤しそふりかけ和え ポテトサラダ 大根の甘酢炒め

キャベツのカレー炒め

卵・小麦

栄養値
鶏のオイスターマヨネーズ 玉子焼（甘辛そぼろあん） 天ぷら（エビ・カニカマ磯辺・かぼちゃ） かれいのチリソース
コーン入りさつまあげの煮物 大根とあげの塩麹煮 春雨と高菜の炒め物

冷凍おかず　D   1,520円 [1食当760円]
(1食当)　たんぱく質18.0g以上／食物繊維6.6g以上

じゃがいもとわかめの煮物 ヤングコーンのピクルス

大根の照り焼き風煮 人参の明太炒め 切干大根とツナのトマト炒め くわいと枝豆のサラダ

豆鼓香る回鍋肉
鯖(ｻﾊﾞ)と里芋の胡麻味噌あ
ん

ご飯

根菜と豚肉のしぐれ煮

春雨の酢の物 きゅうりとちくわの胡麻酢和え 昆布豆 竹輪とピーマンの甘辛炒め

栄養値
ｴ た 塩

小麦,卵,乳成分 小麦・卵・乳成分 小麦・卵・乳成分・エビ・カニ

小麦,卵,乳成分 小麦・卵・乳成分 小麦・卵 卵・乳成分・小麦

とろーりたまごのガパオ風
鱈(ﾀﾗ)の香草焼きバジル
ソース

白菜のわさびチーズマヨネーズ さつまいものさっぱりサラダ オクラといんげんの胡麻和え 人参とベーコンの洋風炒め

カレイのレモンソースがけ 揚げサンマの蒲焼風 豚肉と大根の塩麹煮 牛肉とチンゲン菜の中華炒め

蒸し鶏とピーマンのしそナムル ほうれん草のトマトクリームパスタ 炒り豆腐 白はんぺんフライ

ご飯

ミートスパゲティ 玉ねぎの塩炒め

小麦・卵 小麦・乳成分・卵

栄養値

たまごとそら豆のマヨソース仕立
て/肉だんごの黒酢あん

スパイシーチリコンカン/小松菜
とツナのナムル

パパイヤとツナのマリネ/海老と
ブロッコリーのガーリックオイル

ホワイトシチュー/小松菜とコー
ンバター風味

た 塩ｴ た 塩
栄養値

ｴ

ｴ た 塩

小麦・乳成分・卵 小麦・乳成分

冷凍おかず　C   1,180円 [1食当590円]
30種類の豊富なﾒﾆｭｰ。1食平均塩分1.5g。

小麦 小麦・乳成分・卵

栄養値 栄養値

鶏肉の甘辛たまねぎあんか
け

カレイの煮付け

おくらのおひたし/ほうれん草のソ
テー/カリフラワーのマスタード和え
/ひじきの煮物

なすの揚げびたし/ジャーマンポテ
ト/ほうれん草と切干大根のごま
しょうゆ/いんげんのおひたし

た 塩

小麦・乳成分・卵・えび 小麦・乳成分・卵

栄養値
ｴ た 塩

冷凍おかず　　E   1,180円 [1食当590円]
少量なので低価格。柔らかく調理しています。

栄養値
ｴ

小麦,卵,乳成分

小麦,卵,乳成分

サイドメニュー

①サラダ[140円][返却不要]

②ランチ[430円][返却不要]

①ミックスサラダ(マカロニ)

①ミックスサラダ(ハム)

①ミックスサラダ(ツナ)

①ミックスサラダ(ポテト)

①ミックスサラダ(蒸し鶏)

②ランチ：エビと厚揚げのチリ
ソース/れんこんの梅マヨネーズ
和え/ナポリタンスパゲッティ

②ランチ：鶏のかぼちゃソースが
け/キャベツのしそ和え/お麩の
玉子とじ

②ランチ：回鍋肉/切干大根の明
太マヨネーズ和え/いんげんと
コーンのバター風味炒め

②ランチ：サワラの煮付け/冷製ト
マトとツナのパスタ/ブロッコリー
ときのこのガーリック炒め

②ランチ：３種ナムルと甘辛牛肉
/さつまいものハニーマスタード
和え/枝豆とひじきの煮物

小麦,卵,乳成分

卵,乳成分

小麦,卵,乳成分

卵,乳成分

えび,小麦,卵,乳成分

小麦,卵,乳成分

小麦,卵,乳成分

お
弁
当(
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ス
は
、
ご
は
ん
の
量
が
2
0
0
g
と
な
り
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す
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[

お
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当
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ス
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5
0
g
で
す]

献
立
は
、
お
弁
当
コ
ー
ス
と
同
じ
で
す
。

[

お
か
ず
の
量
も
同
じ
で
す
。]

※
お
弁
当(

大)

コ
ー
ス
の
評
価
は
、
お
弁
当
コ
ー
ス
欄
に
ご
記
入
く
だ
さ
い
。

ごはん50g分

の栄養成分

ｴﾈﾙｷﾞｰ 84kcal

たんぱく質 1.3g

脂質 0.2g

炭水化物 18.6g
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エ 塩

エ 塩

た

エ 塩

た

エ 塩

た

エ 塩

た

エ 塩

た



評価 評価 評価 評価

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ 

エ 429 kcal た 19.2 g 31.6 g エ 362 kcal た 12.6 g 24.1 g エ 341 kcal た 18.4 g 13.1 g エ 477 kcal た 14.8 g 34.6 g

炭 19.4 g 塩 2.5 g 炭 23.8 g 塩 1.7 g 炭 35.8 g 塩 4.3 g 炭 26.4 g 塩 3.0 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ 

エ 473 kcal た 15.0 g 30.2 g エ 427 kcal た 14.0 g 26.3 g エ 348 kcal た 12.2 g 20.6 g エ 490 kcal た 17.2 g 35.4 g

炭 36.8 g 塩 3.5 g 炭 33.6 g 塩 1.7 g 炭 29.7 g 塩 2.9 g 炭 28.1 g 塩 2.6 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ 

エ 428 kcal た 13.4 g 29.8 g エ 389 kcal た 24.7 g 19.9 g エ 294 kcal た 13.1 g 17.1 g エ 467 kcal た 13.1 g 37.1 g

炭 25.9 g 塩 3.9 g 炭 27.8 g 塩 2.5 g 炭 22.2 g 塩 2.8 g 炭 23.0 g 塩 3.2 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ 

エ 408 kcal た 13.7 g 29.2 g エ 510 kcal た 22.5 g 30.2 g エ 336 kcal た 17.4 g 16.9 g エ 466 kcal た 11.1 g 27.3 g

炭 23.2 g 塩 3.7 g 炭 37.1 g 塩 2.8 g 炭 27.6 g 塩 3.8 g 炭 44.4 g 塩 3.4 g

ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ ｱﾚﾙｹﾞﾝ 

エ 416 kcal た 16.7 g 13.4 g エ 405 kcal た 17.6 g 25.4 g エ 526 kcal た 24.8 g 33.1 g エ 480 kcal た 18.4 g 34.5 g

炭 53.1 g 塩 3.0 g 炭 26.1 g 塩 2.5 g 炭 29.9 g 塩 3.6 g 炭 25.6 g 塩 2.3 g

週平均 431 kcal 3.3 g 419 kcal 2.2 g 369 kcal 3.5 g 476 kcal 2.9 g
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えび,かに,小麦,卵,乳成分
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9/
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9/
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9/
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卵・乳成分・小麦・えび・かに 小麦・卵・乳成分・カニ えび,かに,小麦,卵,乳成分

えび,かに,小麦,卵,乳成分 卵・乳成分・小麦 小麦・卵・乳成分 えび,かに,小麦,卵,乳成分

小麦,卵,乳成分 卵・小麦 小麦・卵・エビ 小麦,卵,乳成分,落花生

【お弁当】天ぷらは天つゆをかけてお
召し上がりください。【やわらか】タコラ
イス風は、タコスの具材をご飯の上に
のせて食べる沖縄の郷土料理です。
食べやすいようにスパイスは控えめで
す。【ランチ】ナポリタンスパゲッティは
おすすめメニューです。【おかず】サワ
ラの塩麴焼きは、塩麴に漬け込み焼き
上げました。【食べごたえ】添付の天つ
ゆをかけてお召し上がりください。【い
ろどり】豚の和風玉ねぎソースがけ
は、白だしで味付けしています。

まぜそば風 豚のチリコンカン風炒め物 笹かま・ウインナー 厚あげのエビあんかけ

おかずｺｰｽ [650円]
食べごたえ4品ｺｰｽ [720円]

[返却不要容器]
あじわいｺｰｽ [740円] いろどり8品ｺｰｽ [750円]

ちょっとひとこと

献立名 献立名 献立名 献立名

ポークビーンズ ブロッコリーとかにかまのスープ煮 切干大根の三色酢の物 もやしとあげのオイスターソース炒め

わかめの柑橘風味 春雨サラダ（しそ風味） 昆布豆 がんもとこんにゃくの煮物

小麦,卵,乳成分

サワラの塩麹焼き 天ぷら（エビ、なす、かき揚げ） 牛すき焼き煮 豚の和風玉葱ソースがけ

カリフラワーの塩昆布和え
エリンギと玉ねぎの甘辛炒め

きんぴらごぼうのマヨネーズ和え じゃがいもといんげんの煮物 しゅうまいのチリソースがけ
オクラのおろし和え 白菜人参サラダ

ヒレカツ 肉じゃが サーモンメンチ（ソース） サワラの南部焼き

魚肉ソーセージのサラダ

雷こんにゃく マカロニのトマトソース和え
ピーマンとぶなしめじの甘辛みそ炒め

べったら漬 キャベツの梅マヨネーズ和え
がんもといんげんの煮物 玉ねぎとひじきの炒め物 ナスのおろしポン酢がけ
ほうれん草のごま和え

【おかず小】ちゃんぽん（アサリ）は、新
メニューです。まろやかでコクのある
スープと野菜が麺によく絡み、アサリと
の相性が抜群の一品です。【ｶﾛﾘｰｻ
ﾎﾟｰﾄ】ロールキャベツをあっさりとコン
ソメで柔らかく煮込みました。季節限定
のメニューです。【ランチ】回鍋肉は
キャベツと豚肉を炒めたスタミナメ
ニューです。【あじわい】冷やし茶わん
蒸し風は、電子レンジで温めず、冷た
いままお召し上がり下さい。

蒸し鶏とピーマンのしそナムル 鶏とごぼうの炒め物 冷やし茶わん蒸し風 トマトソースオムレツ

ズッキーニとカニカマの酢の物

【お弁当】とんかつはとんかつソースを
かけてお召し上がりください。【やわら
か】大根なますは、自社で一から手作
りしており、箸休めにぴったりな一品で
す。【ランチ】お麩の玉子とじはお麩の
天ぷらを使用しています。【あじわい】
サーモンメンチ（ソース）は、新メニュー
です。銀鮭のミンチをたっぷりと使用し
た一品です。ソースをお好みでかけて
お召し上がり下さい。【いろどり】サワラ
の南部焼きは、皮面にすりごまをつけ
て焼いたメニューです。

もやしと玉子のカニカマあんかけ ほたてクリーミーコロッケ 蒸し鶏とごぼうのサラダ コロッケ
糸こんにゃくとさつまあげの甘辛炒め しろ菜の煮びたし 豆腐の梅あんかけ いんげんの卯の花和え

卯の花とひじきの和え物 もやしとチンゲン菜の玉子炒め 大根とあげの煮物 チャプチェ
切干大根の洋風炒め かぼちゃとレーズンのサラダ じゃがいものゆず風味の酢の物 大根とツナの炒め物

ちゃんぽん風炒め（アサリ） あじの山椒焼き ナスと豚肉のカレー 牛ときのこのバター風味ポン酢炒め

もやしとわかめの酢の物
キャベツとハムのサラダ

枝豆ポテトサラダ こんにゃくとちくわの炒め物 明太たまごサラダ
春雨の酢の物 チンジャオこんにゃく

ハンバーグデミソース チキン南蛮（タルタルソース付） タラの和風あんかけ エビのマヨネーズソース添え

大学芋 玉ねぎの塩麹和え れんこんと小松菜のしそふりかけ和え

冬瓜のそぼろあんかけ お麩と白菜の煮物 大学芋

山菜ごぼう

えび,小麦,卵,乳成分 卵・小麦 小麦・卵・乳成分

【おかず小】人参の明太炒めは、新メ
ニューです。シンプルな見た目です
が、明太子のピリッとする辛みと白だし
の味付けでご飯が進む一品です。【ｶﾛ
ﾘｰｻﾎﾟｰﾄ】油で揚げたかれいに、玉葱
入りのチリソースをかけました。程よい
ピリ辛ソースが食欲をそそります。【ラ
ンチ】冷製トマトとツナのパスタは、冷
たいままお召し上がりください。【食べ
ごたえ】宮崎県の郷土料理【チキン南
蛮】です。もも肉を唐揚げにして甘酢を
絡めました。

エビのニラ玉炒め 姫高野の煮物 ミートボール アサリのあんかけ焼きそば
糸こんにゃくのおかか炒め 白菜と昆布の煮物 コールスロー もやしとツナの中華煮
キャベツの梅マヨネーズ和え

白菜の酢の物

カリフラワーのレモン風味 オクラとカニカマの梅おかか和え

白身フライのサルサソースがけ 豚肉と野菜の柚子味噌炒め 鶏のソテーとレモン醤油パスタ 鶏のバーベキューソースがけ 【お弁当】カレイのレモンソースがけは
揚げたカレイにレモンソースをかけた
メニューです。【おかず小】揚げサンマ
の蒲焼風は、小骨が残っている可能
性がありますので、注意してお召し上
がり下さい。【やわらか】豚肉と大根の
塩麹煮は、塩麴のやさしい味付けで
す。【ランチ】３種ナムルと甘辛牛肉
は、ごはんの進むメニューです。【おか
ず】白身フライのサルサソースがけは
スタミナメニューです。

蒸し鶏の油淋鶏風 さんまの梅肉大葉フライ 海鮮ぎょうざ・ミニ春巻 鮭フレークのみそ炒め

マカロニのトマトソース和え あげとミンチの彩り煮 いんげんの梅マヨネーズ和え
もやしとわかめの酢の物 大根のマーマレードサラダ

切干大根の煮物 ほうれん草となめこのおひたし もやしチャンプルー お麩の磯辺揚げ
きゅうりとハムの中華サラダ 玉葱とあさりのわさび醤油和え

小麦,卵,乳成分 卵・小麦 小麦・卵・乳成分・落花生・エビ 小麦,卵,乳成分

ちくわのマヨ和え（青さ） ナスの青じそ和え

ちくわとこんにゃくのきんぴら
うぐいす豆
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①レンジする際、フタをとり、ラップせず

に温めてください。

②「500w・2分前後」が目安です。ワット

数により調整ください。冷たい部分があ

る場合、10秒ずつ追加加熱してください。

カロリーサポート・・500W・1分

食べごたえ４品・・・500W・1分30秒

ランチ・・・・・・・500W・40～50秒

③肉類・魚介類、卵などの食材は、レンジ

の加熱時間により、破裂する場合があり

ますので、ご注意ください。

④食材の破裂などでレンジ内が汚れるのを

防ぐため、フタをしたままでもレンジで

きます。その際、30秒ほど長めにレンジ

してください。

⑤色のついたカップ(白カップ以外)に入っ

た酢の物・サラダなどは、取り出しレン

ジしてください。(お好みでレンジして

も召し上がれます)

⑥白カップに入った料理は、そのままレン

ジしてください。

⑦小袋の調味料は、取り出してレンジして

ください。

⑧肉や魚の骨にご注意ください。

⑨お食事後の容器は、簡単に水洗いしてご

返却ください。タワシなどでこすらない

でください。

⑩「返却不要」の容器は回収しておりませ

んので、各市町村の区分に従い、廃棄を

お願いします。

★商品(サラダ・ランチを含む)をお届け時

に、前回の商品が残っていた場合、食品

衛生上の観点から回収をさせて頂きます。


